Speiseplan

Montag

Paniertes Wurstschnitzel 123

7,45,46,A1,C, |

mit Tomatensauce und Spirelli
Stud.3,40€ | Mitarb. 6,10€ | Gaste 8,20€

Gemiuse-Kottbullar mit
Preiselbeerdip sucr
dazu Pilzrahmsauce und

Petersilienkartoffeln
Stud.3,30€ | Mitarb. 6,00€ | Gaste 8,10€

Limetten-Pasta s 6304

mit Erbsen, Pilzen und Nissen
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Géaste 7,00€

Mensa Kodthen
fir die Woche vom 01.06.2026 bis 05.06.2026

Dienstag Mittwoch
Frischer Spargel mit
Hahnchenschnitzel «.a.c.r
und Sc. hollandaise dazu
Kartoffeln

Wabhlbeilagen: Frischer Spargel F,

Salzkartoffeln, Hollandische Sol3e ©F,
Al1,C,F 47

Stud.6,50€ | Mitarb. 9,20€ | Géaste 11,30€

Pasta agli odori sz s.aux
mit mediterranem Gemiise und

frischen Krautern
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Gaste 7,00€

48, 62, A1, A3, G2, K, N
dazu sommerlicher

Kartoffelsalat

Frischer Spargel s:cr Stud.3,50€ | Mitarb. 6,20€ | Gaste 8,30€

mit hollandischer Sauce und

Kartoffeln

Wahlbeilagen: Salzkartoffeln, Hollandische
SolRe CF, 51L.CF

Stud.5,60¢€ | Mitarb. 8,30€ | Gaste 10,40€

Paniertes
Hahnchenschnitzel «.a.rn

mit Bratensauce

Wahlbeilagen: Pommes Frites, Krauterreis,
Blumenkohl mit Semmelbutter FAL
Erbsengemise

Stud.3,50€ | Mitarb. 6,20€ | Gaste 8,30€

Kichererbsen-Kokos-Korma

52, 53, G2

dazu Mandelreis
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Gaste 7,00€

Backfisch in Kartoffelkruste =

Donnerstag

Geflllte Tortelloni vsuesasce
mit Ricotta und Spinat dazu

Tomatensauce
Stud.3,20€ | Mitarb. 5,90€ | Gaste 8,00€

Spanische Kartoffelpfanness.

52,53, G2

mit Erbsen-Guacamole
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Gaste 7,00€

Pulled-Pork-Teller s.s.a1c.r1
dazu Coleslaw s und spicy

Wedges mit Dip
Stud.3,70€ | Mitarb. 6,40€ | Gaste 8,50€

Freitag

Frikadelle mit
Letschogemuise [15] s 4.4.n.c.

dazu Reis
Stud.3,10€ | Mitarb. 5,80€ | Gaste 7,90€

Bunte Nudelpfanne "Hirten
ATrt" 165158066 ALF
Stud.1,95¢€ | Mitarb. 4,95€ | Gaste 7,00€

Kartoffelgratin mit frischem
Spargel, 51,66,C, F

Brokkoli und sc. hollandaise
Stud.3,50€ | Mitarb. 6,20€ | Gaste 8,30€




Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe / Inhaltsstoffe / Allergene
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59
60
61
62
65
66
67
638

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

gewachst

mit Azofarbstoff(en)
chininhaltig

koffeinhaltig

alkoholhaltig

mit StiBungsmittel(n)
enthdlt eine Phenylalaninquelle

Honig

kakaohaltige Fettglasur

aus Fleischstlicken zusammengefiigt
aus Fischstlicken zusammengefuigt
mit Gelatine

mit mikrobiellem Lab

mit tierischem Lab

mit Karmin E120

A
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enthdlt glutenhaltige Getreide

A1 Weizen

A2 Roggen

A3 Hafer

A4 Gerste

A5 Dinkel

enthalt Krebstiere
enthalt Ei

enthélt Erdnisse
enthdlt Soja

enthalt Milch (Laktose)
enthalt Schalenfriichte
G1 Haselnuss

G2 Mandeln

G3 Walnuss

G4 Cashewkerne
G5 Pekannisse

G6 Pistazien

G7 Macadamianuss
enthalt Sellerie
enthalt Senf

enthalt Sesam
enthalt SO2/Sulfit
enthdlt Lupine
enthalt Weichtiere
enthélt Fisch

45
46
47
48
49
50
51
52
53
56

oder
oder
oder
oder
oder
oder
oder
oder
oder
oder

Studentenwerk Halle
fur Dich da

Schweinefleisch
Rindfleisch
Gefliigel

Fisch

wild

fleischlos
vegetarisch
vegan
Sprintmend
Lamm/Jungschaf



