Speiseplan

Montag

Thuringer Rostbratl s

mit gebratenen Zwiebeln
Wahlbeilagen: Rostkartoffeln,
Bohnengemuise

Stud.3,70€ | Mitarb. 6,40€ | Géaste 8,50€

Soja-Klopse mit
Kapernsauce isiacern
dazu Kartoffeln und

Rohkostsalat
Stud.3,20€ | Mitarb. 5,90€ | Gaste 8,00€

Vollkornspaghetti sz ave
mit Ananas, Pilzen und Erbsen

in Cremesauce
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Gaste 7,00€

Mensa Burg

fir die Woche vom 24.11.2025 bis 28.11.2025

Dienstag

Gluhweingulasch vom Rind s

12,46,A1,C,F, G2, K
mit Mandel-Rosenkohl und

Knddeln
Stud.4,20€ | Mitarb. 6,90€ | Gaste 9,00€

Allgauer Kasespatzle mit

ROstzwiebeln wsuesavc.r
Stud.2,70€ | Mitarb. 5,40€ | Géste 7,50€

Chinesische
Bratnudelpfanne wzszssaie

mit buntem Gemiise
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Géaste 7,00€

Mittwoch

Bunter Gemuseeintopf mit
Nudeln stss 66 a1 A2 A3, A4, F. 1, 3
und Mehrkorn-Brétchen dazu

Quarkspeise
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Gaste 7,00€

Schweineschnitzel Wiener
ATt 14563 A1cH

mit Bratensauce

Wahlbeilagen: Salzkartoffeln,
Erbsengemise

Stud.3,50€ | Mitarb. 6,20€ | Gaste 8,30€

Terrine-Kokosmilchreis vs2.e
mit Mangotopping dazu

Zimtzucker
Stud.2,50€ | Mitarb. 5,20€ | Gaste 7,30€

Gebackener Camembert mit
SuRkartoffel-Pommes, w2 s.5.6,

Preiselbeerdip und Tomaten-

Rukolasalat
Stud.4,50€ | Mitarb. 7,20€ | Gaste 9,30€

Donnerstag

Wirziges Soja-Chili szse

mit Krauterreis
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Gaste 7,00€

Gegrillte Hahnchenkeule s.47.+

mit Geflligelsauce

Wahlbeilagen: Petersilienkartoffeln, Rotkohl
[15] 15

Stud.3,40€ | Mitarb. 6,10€ | Gaste 8,20€

Blumenkohl-Knusper-
Medaillon 25z s c2
mit Kartoffel-Gemisepfanne

und Dip
Stud.3,40€ | Mitarb. 6,30€ | Géaste 8,40€

il Meine-

Jein Spe

Freitag

Bunter Gemiuseteller mit
Krautersauce szs.e

dazu Kartoffeln
Stud.1,95€ | Mitarb. 4,95€ | Gaste 7,00€

Hahnchenbrust auf
Riesenrosti w7636

mit scharfer Sauce und
Paprikagemise

Stud.3,80€ | Mitarb. 6,50€ | Géste 8,60€

Avocado-Quinoa-Burger sza.

A3 E, I,J
mit SuRkartoffel-Pommes und

veganem Aioli-Dip
Stud.4,80€ | Mitarb. 7,50€ | Gaste 9,60€



Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe / Inhaltsstoffe / Allergene
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mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

gewachst

mit Azofarbstoff(en)
chininhaltig

koffeinhaltig

alkoholhaltig

mit StiBungsmittel(n)
enthdlt eine Phenylalaninquelle

Honig

kakaohaltige Fettglasur

aus Fleischstlicken zusammengefiigt
aus Fischstlicken zusammengefuigt
mit Gelatine

mit mikrobiellem Lab

mit tierischem Lab

mit Karmin E120
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enthdlt glutenhaltige Getreide

A1 Weizen

A2 Roggen

A3 Hafer

A4 Gerste

A5 Dinkel

enthalt Krebstiere
enthalt Ei

enthélt Erdnisse
enthdlt Soja

enthalt Milch (Laktose)
enthalt Schalenfriichte
G1 Haselnuss

G2 Mandeln

G3 Walnuss

G4 Cashewkerne
G5 Pekannisse

G6 Pistazien

G7 Macadamianuss
enthalt Sellerie
enthalt Senf

enthalt Sesam
enthalt SO2/Sulfit
enthdlt Lupine
enthalt Weichtiere
enthélt Fisch
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oder
oder
oder
oder
oder
oder
oder
oder
oder
oder

Studentenwerk Halle
fur Dich da

Schweinefleisch
Rindfleisch
Gefliigel

Fisch

wild

fleischlos
vegetarisch
vegan
Sprintmend
Lamm/Jungschaf



